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Tarif par personne 95€

AMUSE-BOUCHES

SABLE BRETON SALE, CREMEUX COURGE, SARRASIN

GOUGERE FARCIE AU COMTE ET POMMES CARAMELISEES,
TRUFFES NOIRES

ENTREES
LANGOUSTINE, FENOUIL, BISQUE, CEUFS DE TRUITE
Oou

PATE EN CROUTE, FOIE GRAS, CERF, POMMES ET NOISETTES,
CONDIMENT SUCRE

PLATDS

SAINT-JACQUES, RAVIOLES FARCIES AUX HERBES, CREME DE
MAIS ET CHORIZO
~ OAu N
CHAPON ROTI AU LARD ET CHATAIGNES, CREME DE MORILLES
ou
ARTICHAUTS CONFITS AU BEURRE NOISETTE, CREME A LA
SAUGE ET TRUFFES NOIRES

FROMAGES

ASSORTIMENT DE FROMAGES : BRIE DE MEAUX TRUFFE,
COMTE 18 MOIS, RIGOTTE DE CONDRIEU

DESSERTS

Pour démarrer les notes sucrées quelques mignardises...
BUCHE POIRE CHOCOLAT VERVEINE

ou
NOUGAT GLACE A LA VANILLE ET PISTACHE

Prix net service compris allergénes sur demande



