
MENU

E N T R É E S

P L A T S

D E S S E R T S

SAINT-JACQUES, RAVIOLES FARCIES AUX HERBES, CRÈME DE 
MAÏS ET CHORIZO

ou
CHAPON RÔTI AU LARD ET CHÂTAIGNES, CRÈME DE MORILLES

ou
ARTICHAUTS CONFITS AU BEURRE NOISETTE, CRÈME À LA 

SAUGE ET TRUFFES NOIRES

Pour démarrer les notes sucrées quelques mignardises.. .

BUCHE POIRE CHOCOLAT VERVEINE
ou

NOUGAT GLACÉ A LA VANILLE ET PISTACHE

Prix net service compris allergènes sur demande

R E S T A U R A N T

LANGOUSTINE, FENOUIL, BISQUE, ŒUFS DE TRUITE
OU

PÂTÉ EN CROÛTE, FOIE GRAS, CERF, POMMES ET NOISETTES, 
CONDIMENT SUCRÉ

Du Réveillon
A M U S E - B O U C H E S

SABLÉ BRETON SALÉ, CRÉMEUX COURGE, SARRASIN

GOUGÈRE FARCIE AU COMTÉ ET POMMES CARAMÉLISÉES, 
TRUFFES NOIRES

Tarif par personne 95€ 

F R O M A G E S
ASSORTIMENT DE FROMAGES : BRIE DE MEAUX TRUFFÉ, 

COMTÉ 18 MOIS, RIGOTTE DE CONDRIEU


